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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

23.févr 24.févr 25.févr 26.févr 27.févr 28.févr 01.mars

Crème d'avoine Soupe aux choux vert Bouillon petite pâtes
Crème de lentilles 

corail au lait de coco
Velouté de Homard Crème de carottes Rillette de féra fumée

*** *** *** *** *** *** ***

Irish stew (agneau-NZ)
Quenelles de 

volaille(CH) sauce aux 
champignons

Rôti de porc 
Tessinois(CH)

Cuisse poulet (CH) au 
miel et moutarde

Beignet de poissons 
(pol) sauce tartare

Boudin à la crème(CH)
Saucisson Neuchatelois 

(CH)

Pommes natures Riz pilaf Spätzlis
Pommes grenaille au 

four
Pommes persillée Cornette Sourièbe

Carottes-Celeris 
branches

Courgettes etuvées Choux rouge braisé Gratin de choux fleur Salade Coleslaw Compote de pommes
Pommes de terre 

natures
*** *** *** *** *** *** ***

Yogourt aux fruits Mousse ovomaltine Crème citron Paris-Brest Flan semoule Cornet à la crème Dessert

Collation Collation Collation Collation Collation Collation Collation

Crème d'avoine Soupe aux choux vert Bouillon petite pâtes
Crème de lentilles 

corail au lait de coco
Velouté de Homard Crème de carottes Potage du jour

*** *** *** *** *** ***

Œuf au plat cornettes Vienne (CH) Wraps Jambon (CH) Hachis parmentier(CH) Tarte au fruit Dinde tonnato (CH) Café complet

Salade verte
Salade de pommes de 

terre
 et fromage frais Salade Garnie 

*** *** *** *** *** ***

Cake Poire au sirop Yogourt Petit suisse
Plateau de fromages et 

viande froide (CH)
Yogourt Yogourt

MENUS DE LA SEMAINE 

MENU DU MIDI 

COLLATION DE L'APRES-MIDI 

MENU DU SOIR 

Des modifications peuvent être apportées aux menus selon les nécessités du moment, par exemple l'indisponibilité d'un produit. 
Les Personnes atteintes d'intolérance ou d'allergie sont priées d'en informer la cuisine le plus rapidement possible. Merci de votre compréhension 


