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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

30.mars 31.mars 01.avr 02.avr 03.avr 04.avr 05.avr

Crème de courgette
Bouillon julienne de 

légumes
Crème de veau Soupe aux légumes

Crème de cèleri 
safrané

Bouillon de petites 
pâtes

Terrine de lièvre et 
noisettes (FR)

*** *** *** *** *** *** ***

Saucisses de veau 
grillées (CH)

Pojarski de veau (CH) 
sauce moutarde

Emincé de poulet 
campagnard (CH)

Ragout de porc (CH) 
aux herbes

Pavé de saumon grillé 
sauce béarnaise (NO)

Endive au jambon (CH)
Rack d'agneau en 

croûte d'herbes 
(AUS/NZ)

Frites Blé ebly Riz pilaf Semoule au fromage Pommes natures Pommes duchesse Gratin dauphinois

Tomate au four
Haricots coco au 

beurre
Epinards en branche Betteraves glacées Fenouil étuvé Fèves à l'ail

*** *** *** *** *** *** ***

Poire au chocolat Compote de pomme Fromage blanc Diplomate Salade de fruits Mousse au chocolat Dessert

Collation Collation Collation Collation Collation Collation Collation

Crème de courgette
Bouillon julienne de 

légumes
Crème de veau Soupe aux légumes

Crème de cèleri 
safrané

Bouillon de petites 
pâtes

Potage du jour

*** *** *** *** *** ***
Empanadas de bœuf 

(CH)
Omelette aux 
champignons

Wraps Poulet-avocat 
(CH)

Tortellini à la crème Pancake aux myrtilles
Risotto asperges-

morilles
Café complet

Salade verte Salade verte

*** *** *** *** *** ***

Ananas au kirsch Boule de Berlin Yogourt Fruits au sirop
Plateau de fromages et 

viande froide (CH)
Cake Yogourt

Provenance du pain: CH

MENUS DE LA SEMAINE 

MENU DU MIDI 

COLLATION DE L'APRES-MIDI 

MENU DU SOIR 

Des modifications peuvent être apportées aux menus selon les nécessités du moment, par exemple l'indisponibilité d'un produit. 
Les Personnes atteintes d'intolérance ou d'allergie sont priées d'en informer la cuisine le plus rapidement possible. Merci de votre compréhension 


