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Lundi
19.oct

MENUS DE LA SEMAINE

43

Mardi
20.oct

Mercredi
21.oct

Jeudi

22.oct
MENU DU MIDI

Vendredi
23.oct

Samedi
24.oct

Dimanche
25.oct

Créme de céleri
safranée

kkk
Choucroute garnie

Lard,vienne,cou
fumé(CH)

Kook

Bouillon célestine

*okk

Emincé de poulet(CH)
aux champignons

Ebly

Brocolis aux amandes

sk

Créme de légumes

*okok

Langue de boeuf(CH)
sauce capres

Purée de pommes de
terre

Petits pois

skokok

Créme de courge
*kk

Civet de sanglier(UE)

Spatzli

Garniture chasse
*kk

Vermicelles aux

Soupe aux choux

*okok

Filet de fera (ZO05)
sauce Neuchateloise

Riz pilaf

Carottes jaunes

ok

Créme Dubarry
kK

CEuf dur gratiné

Pommes duchesse

Epinards hachés ala

créme
*kk

Rillette de truite
fumé(DAN)

*okk

Boeuf bourguignon(CH)

Tagliatelles

Haricots secs braisés

ko

Abricots au sirop Meringue chantilly Yogourt aux fruits marrons Salade fruits Blanc mangé Dessert
COLLATION DE L'APRES-MIDI
Collation Collation Collation Collation Collation Collation Collation
MENU DU SOIR

Créme de céleri
safranée

*kk
Crépe ala courge et
fromage

Salade carottes

ook

Compote pommes

Bouillon célestine

sokok

Tartiflette au lard(CH)

Salade verte

sokok

Raisin

Créme de légumes

Hokok

Canapés

sk

Yogourt

Créme de courge

sk

Plateau de fromages

Ronde,salade verte

*okok

Petit suisse

Soupe aux choux

Hokok

Tarte aux fruits

*okok

Plateau de fromage et
charcuterie (CH)

Créme Dubarry

sk

Vienne(CH) chaude

Salade de pommes de

terre
*kk

Yogourt

Potage du jour

Café complet

Yogourt

Provenance du pain: CH

Des modifications peuvent étre apportées aux menus selon les nécessités du moment, par exemple l'indisponibilité d'un produit.
Les Personnes atteintes d'intolérance ou d'allergie sont priées d'en informer la cuisine le plus rapidement possible. Merci de votre compréhension




